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Traditionsmarke der Profis

Die hygienischste Messerserie

SteriGrip

Antibakteriell und kompromisslos

B Antibakterieller
Messergriff.
Hygienischer Schutz
gegen Kreuz-
kontamination
und Ruckinfektion
durch Handkontakt

m Dauerhafter und
permanenter anti-
bakterieller Schutz
durch Edelmetall-
lonen. Getestet und
zertifiziert durch
Fraunhofer Institut

B Angenehmer,
samtiger, ergono-
mischer Griff ohne
Abrieb und Spalten-

Ideal fir die :“dhu": : df

. . . B Nicht belastend fir
Fle!schlndystrle und Umwelt und
Fleischerei Mensch.

Ihr FachgroBhandler:

Messer . Werkzeuge . Wetzstahle . Schleifmaschinen
www.dick.de



SteriGrip

Die hygienischste Messerserie

Stechmesser Zerlegemesser

18cm= 7" 8 6006 18
21 cm = 8" 8 6006 21 _ guu
24 cm= 9" 8 6006 24 21cm = 8% 8 6425 21

Zerlegemesser, Kullenschliff

Ausbeinmesser ' L
St i ”""""-V_-:t.';.,,

15cm= 6" 8 6259 15 21cm= 8%" 86425 21K
Blockmesser

Ausbeinmesser \P

13cm= 5 8 6368 13 21cm = 84" 8 6348 21

Kullenschliff Bemz 5 8 6368 13K eam= %o 8 ca48 2t

ullenschli cm = 26 cm= 10" 8 6348 26
15cm= 6" 8 6368 15K

Blockmesser, Kullenschliff

Ausbeinmesser, flexibel \ Sy p

21cm= 8" 8 6385 21K
13¢cm= 5" 8 6981 13 Sortiermesser, Kullenschliff
15cm= 6" 8 6981 15
Kullenschliff 13am= 5" 8 6981 13K
15cm= 6" 8 6981 15K
Ausbeinmesser, semi-flexibel . 18cm= 7° 8 6369 18K
Aufschnittmesser
\\
23cm= 9" 8 603523
13cm= 5" 8 6982 13 26cm= 10" 8 6035 26
. hliff 15Scm= 6" 8 6982 15 Aufschnittmesser
Kullenschli 13cm= 5" 8 6982 13K i
15cm= 6" 8 6982 15K — -
bei 26cm= 10" 8 6036 26
Ausbeinmesser 30cm= 12“ 8 6036 30

Universalmesser, Wellenschliff
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13cam= 5" 86991 13
15cm= 6" 86991 15 i
Kullenschliff 3cm= 5" 8 6991 13K 26cm= 10 8615126
=2 15cm= 6" 86991 15K Aufschnittmesser, Wellenschliff
&M Mo_.E." P

30cm= 12" 8 6037 30
Aufschnittmesser, Kullenschliff
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36cm= 14" 8 639136

Die Vorteile unserer SteriGrip-Messer

W Permanenter und dauerhafter M| Polierte, standfeste Klinge, lasergeprifte Schneide
antibakterieller Schutz von Anfang an W Ausgewogene Harte, deutlich geringerer

MW Tragt zur hygienischen Sicherheit Materialverbrauch
im Arbeitsbereich bei M Sicherheit durch Fingerschutz und Daumenauf-

W Schatzt auf natarlicher Basis, hygienisch lage sowie abgerundeter Messerricken
einwandfrei und dauerhaft. W Messer liegt angenehm in der Hand, dadurch ¢ Bﬁkm;it‘*“.agz.ah'
Hemmt Bakterienbildung und bewirkt prazise Fihrung und verbesserte Effizienz .;a::e et ”phl
das Abtéten von Bakterien M Hochwertige Messerlegierung und mit s{e'fi?;??pla

Materialzusammensetzung
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